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HEISSWASSERAUSLAUF:

Beschreibung:

e Programmierbare Siebtrager-Espressomaschine mit integriertem Kegelmahlwerk

Zweikreis-Thermoblock-System: Espressobezug und Milchschdumen gleichzeitig fiir Café Americano,
Café Créma oder Tee.

e Fir frischgemahlene Kaffeebohnen oder Kaffeepulver

o Fir alle Kaffeespezialitéten von Espresso, Latte Macchiato, Cappuccino
und Americano bis Café Créma

o Elektronischer PID-Regler Gberwacht gradgenau die Wassertemperatur
e Professionelle Espressopumpe (15 bar)

e Separater HeiBwasserauslauf fir Café Americano, Café Créma oder Tee

e Wassermenge je Tasse individuell programmierbar

e Vorbrih-Funktion BOHNENFRISCHEBEHALTER

fiir 260 g Bohnen
e 30 Mahlgradeinstellungen und Kaffeepulvermenge individuell einstellbar

e Bohnenfrischebehdlter fir 260 g Bohnen

e Mit Manometer, Kontrollfunktion fiir den Brijhdruck
e Beheizte Warmhalteplatte

e 360° schwenkbare Milchaufschdumdiise

e Abnehmbarer 2,8 Liter Wassertank

Frisch gemahlen wird der Kaffee
sofort weiterverarbeitet und behdlt

o Enthaltenes Zubehdr: Profi-Espresso-Tamper aus Edelstahl, Einzelwandfiltereinsatz !
sein volles Aroma.

fir 1 und 2 Tassen, Milchschaumkénnchen, Reinigungswerkzeug

Art.-Nr.: 42626 MaBe: 40 x 32 x 33 cm mit Bohnenbehdlter (B x T x H)
EAN-Nr.: 4016432426260 Leistung: 220-240V / 50-60 Hz / 2.500 - 3.000 Watt

Gewicht: 9,9 kg oy
UVP: 699,99 € VE: 1 PRO"D-UKTINFOS




